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عنوان   با  تحقیقاتی  شناسا "طرح  و  تارتراز   ییاستخراج  از    نیماده  استفاده  با  زعفران  از 

آل اتم  ی حاو   یفلز   یچارچوب  پا  یآهن تک  ال  هی بر  الکترور   افینانو  شده: مدل   یس یکربن 

عضو هیات علمی دانشگاه علوم   فر  یعت یشر   ی نبآقای دکتر  توسط    "استخراج  طی شرا   ی ساز  نه یو به  یساز

خاتمه یافته است. این پژوهش ارزشمند  1403پزشکی تهران به عنوان مجری اصلی اجرا شده و در سال  

شناسایی تقلبات )  سلامت و امنیت مواد غذایی  توانسته است به ارتقای سطح دانش و سلامت در حوزه 

فناوری مواد   توسعه  و  زعفران،  کیفیت  کنترل  و غذایی،  مواد  نانو  از  استفاده  با  استخراج  نوین  های 

کمک نماید. در ادامه خلاصه ای از پیام پژوهش و کاربرد آن در راستای ارتقای    (های آلی فلزیچارچوب 

امید است سلامت جامعه برای استفاده از ذینفعان توسط مجری محترم به اشتراک گذاشته شده است.  

 این دستاورد بتواند راهگشای توسعه و کاربردی شدن نتایج پژوهش ها باشد.   

 

 

  دیکن انیمرتبط با طرح حاضر را مختصر ب ییو اجرا  یکرده و سوابق علم یخود را معرف .  

 غذایی مواد   ایمنی و بهداشت متخصص  و  داروساز فر،شریعتی  نبی  دکتر  اینجانب. سلام با

 فعالیت زمینه . هستم تهران  پزشکی علوم دانشگاه بهداشت دانشکده   علمی هیأت  عضو و 

غذایی  با  مرتبط   موضوعات  از   ایگسترده   طیف   من   مواد  های  آلاینده  و  شناسی  و    سم 

  من،  پژوهشی  مهم  محورهای   از  یکی.  است  غذا  حوزه   در   گذاریسیاست  و   کیفی  کنترل

  و   مواد   نانو  مانند   نوین  هایفناوری   از  گیری بهره   با   غذاییو سموم مواد    تقلبات  شناسایی

 .است شده دنبال  نیز طرح  این در که است  فلزی آلی  هایچارچوب
 

 دییفرما یآنها معرف یسازمان یو همکاران طرح را همراه با وابستگ  انیمجر تیم. 

دانشگاه علوم پزشکی    بهداشت و ایمنی مواد غذایی پرسنلدکتر علی صالحی متخصص  اعضای تیم تحقیق عبارتند از  

بهداشت   بهداشت و کنترل مواد غذایی، عضو هیأت علمی دانشکدهمتخصص  غلامرضا جاهد خانیکی،    ، دکتر  قم

شناسی مواد غذایی، عضو هیأت علمی دانشکده  آرا، دانشیار سمدانشگاه علوم پزشکی تهران؛ خانم دکتر پریسا صدیق 

دا پزشکی  بهداشت  دانشکده  علمی  هیأت  عضو  تغذیه،  دانشیار  محمد حضور،  دکتر  و  تهران؛  پزشکی  علوم  نشگاه 

 .دانشگاه علوم پزشکی قم

 

 محل عکس 



3 
 

 
 
3 

 

 هستند؟ ییها شما چه افراد/گروه  یحاصل از طرح پژوهش امیو پ ج ینتا مخاطبان  

بهداشت، سازمان غذا و دارو و وزارت  ، از جمله وزارت مرتبط ار اندرکمخاطبان اصلی این پژوهش نهادهای دست

د،  کنترل کیفیت صنایع غذایی، اساتی  های نظارتی و بهداشتی، کارشناسانجهاد کشاورزی، همچنین سازمان

های تخصصی تشخیص تقلبات غذایی  و آزمایشگاه  و علوم غذایی  های بهداشتدانشجویان رشته   پژوهشگران و 

 .هستند 

 

 دیکن  انیپژوهش شما باشد، ب  یاصل  امیپ  انگریمخاطبان که نما  ی، جذاب و قابل فهم براعنوان کوتاه   کی.  

 های نوین استخراج و نانو مواد شناسایی و تشخیص سریع رنگ تارترازین در زعفران با استفاده از فناوری 

 

 ست؟ یپژوهش شما چ یدیکل امیپ   

های نوین استخراج و  با استفاده از فناوری  ن غلظت رنگ تارترازین در زعفران شناسایی و تعییپژوهش حاضر به  

دلیل دقت و حساسیت بالا، قادر است تقلبات موجود در  های آلی فلزی پرداخته است. این روش، به چارچوب

دارو کمک کند تا ایمنی و  زعفران را شناسایی کند و به نهادهای نظارتی مانند وزارت بهداشت و سازمان غذا و 

تواند در کنترل تقلبات مواد غذایی مؤثر  ها میشده در بازار را تضمین کنند. این یافته های عرضه کیفیت زعفران 

 .باشد 

 کجا"و   "چرا"، "یزیچه چ"، "یچه کس"کنید که  ان یبو  دیبسط ده ریخود را در قالب ز   یپژوهش امیپ" 

 .  کند یپژوهش شما استفاده م ج یاز نتا

 موضوع   یو نوآور  تیاهم •

  سنتز   شده  الکتروریسی   کربن  الیاف  نانو  مبنای   بر  آهن  هایاتم   تک   حاوی  فلزی-آلی   چارچوب  یک   پژوهش،   این   در

 باشد  داشته   کاربرد   پرمصرف   هایزعفران   در   تارترازین   رنگ  حساس   و   دقیق   شناسایی  برای  تواند می   نوآوری  این.  شد 

 .کند  کمک  ارزش  با  محصول  این در  تقلبات کاهش  به و

   یتخصص ریطرح به زبان غ جینتا نیمهمتر •

  در   را  تارترازین  رنگ  سریع و دقیق  بطور  توانمی مورد نظر،    هاکامپوزیت   نانو  از  استفاده  با  که  داد  نشان  پژوهش  این

 زعفران   در   مضر  هایرنگ   از  استفاده  از   جلوگیری   و   تقلبات  تشخیص   برای  تواند می   روش   این .  کرد  شناسایی  زعفران 

 . شود استفاده کشور  در  غذایی مواد ایمنی  و  عمومی سلامت ارتقاء برای  مفید  ابزار  یک عنوانبه  و  رود  کاربه 
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 طرح   جیموارد کاربرد نتا •

توسط نهادهای نظارتی مانند وزارت بهداشت، سازمان غذا و دارو، و  طور مستقیم  تواند به نتایج این پژوهش می 

وزارت جهاد کشاورزی استفاده شود تا تقلبات غذایی در زعفران شناسایی و کنترل شود. این روش همچنین  

ها و صنایع تولید زعفران برای تضمین کیفیت و ایمنی این  عنوان یک استاندارد جدید در آزمایشگاه تواند به می 

کنندگان و بهبود نظارت  تواند به ارتقاء سلامت مصرف ها می سازی این روش محصول به کار رود. توسعه و پیاده 

 .بر بازار مواد غذایی کمک کند 

 

 ست؟یپژوهش شما چ   یکاربرد اصل ایو   ری تأث دو   

  شیمی   و  نانو  هایفناوری   کمکبه   پرمصرف   هایزعفران   در  تارترازین  رنگ  حساس   و   دقیق  شناسایی:  اول  تأثیر

 ای تجزیه 

 تشخیصی  نوین هایروش   از استفاده  با  زعفران در  تقلبات کاهش  و غذایی  مواد   ایمنی ارتقای : دوم تأثیر 

 

 به دست آمده در طرح شما چه بوده است؟ ج یشواهد و نتا یهات یمحدود  

ویژه  های خاص مورد نیاز برای سنتز و آزمایشات، به عدم دسترسی به مواد و معرف :هامحدودیت مواد و معرف 

ها هایی در انجام کامل آزمایش تواند بر دقت و گستره نتایج تأثیر بگذارد و محدودیت های بالا، می دلیل هزینه به 

 .ایجاد کند 

های آزمایشگاهی و امکان بروز خطاهای انسانی در فرایند شناسایی هایی در دقت آزمایش محدودیت  :روش   دقت

 .تارترازین وجود دارد

 

 تر شدن    یتواند منجر به کاربرد  یکه م  دیده  یم  شنهادیخود پ   قیرا در ادامه تحق   ییچه پژوهش ها   انجام

  شما شود؟ یها  افتهی  شتریب ریو تاث ج ینتا

ای موجود  های دیگر شیمیایی و تجزیه مقایسه روش پیشنهادی با روش  :های دیگرمطالعه تطبیقی با روش 

 .ها شناسایی شوند واسطه آن مزایا و معایب مختلف این روش برای شناسایی تقلبات رنگی در زعفران، تا به 

این روش در سایر مواد غذایی و  تحقیق در مورد کاربردهای صنعتی و بالینی   :تحقیقات بالینی و صنعتی 

 رو باشند، و بررسی اثربخشی آن در شناسایی سایر ترکیبات مضر دارویی که ممکن است با تقلبات رنگی روبه 
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 ی و نهادها  نیاز سمت مسوول  ییها  تیبه چه حما  ، یآت   یپژوهش ها  یاجرا  ایکردن    یکاربرد  ریمس  ادامه 

   دارد؟ ازیمرتبط ن

ها، امکانات و تجهیزات  ای و تأمین هزینه رشته کاربردی کردن پژوهش، نیاز به همکاری بین برای ادامه مسیر  

سازی  لازم برای انجام تحقیقات بیشتر داریم. همچنین، حمایت از طرف نهادهای نظارتی و صنعتی برای پیاده 

ی نوین شناسایی تقلبات  هاهای لازم به متخصصین جهت استفاده از روش نتایج تحقیق در بازار و ارائه آموزش 

 .ضروری است

 

 ی ارزش ها  ، یآموزش  ، یبهداشت  ، یفرهنگ  ، یاسیس  ، یدر ابعاد اجتماع   یر ییطرح شما منجر به تغ  ج ینتا  ایآ 

 .کلمه(   100) د یکن انیمختصر بسازمان غذا و دارو شده است؟  نیقوان  ای  ینید

  تواند می   بهداشتی،  نظر   از  اما.  است  نداشته  سیاسی  و   اجتماعی  ابعاد   در  تغییری  مستقیم  طوربه   پژوهش  این  نتایج

  بهبود   در  تواند می   روش   این  قانونی،  بعد   در  همچنین،.  کند   کمک  عمومی  سلامت  و  غذایی  مواد  ایمنی  ارتقای  به

  بعد   در.  شود  واقع   مفید   مربوطه  نهادهای  سایر   و  دارو  و   غذا  سازمان   در   کیفیت   کنترل   و   نظارتی   فرآیندهای

  عمومی   آگاهی   و   دهد   افزایش  را  زعفران   کیفیت   به   کنندگانمصرف   اعتماد  تواند می   روش   این   از   استفاده   فرهنگی، 

 .ببرد بالا را  غذایی مواد  تقلبات   درباره

 

 

 ترجیجا ید. را اعلام کن مقاله )ها( نکیطرح منتج به مقاله شده است ل نی که ا یصورت  در(DOI) 

https://doi.org/10.1038/s41598-024-58825-x 

سابمیت    international journal of food scienceدیگری نیز از این مطالعه در مجله  همچنین مقاله  

 شده است و در دست داوری می باشد.
 

 ست؟ یشما چ  ی ارتباط  ریپژوهشگران بخواهند با شما ارتباط برقرار کنند، مس  ری سا  ایمخاطبان    اگر  

 nshariati@tums.ac.irایمیل: 
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